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ENTRANTES LA CARNE ¢ VINOS

1Ensalada Don Caracol 14,50 50Solomillo de ternera 24,40
2Ensalada mixta 10,90 5'Solomillo de ternera a la pimienta 26,40 VINOTINTO ¢ VINO BLANCO )
3Cogollos con anchoas Cantabrico 18,50 52Solomillo de ternera al roquefort 26,80 SRes yines Negre vino be maLLoRcA gggg De licasa 18,70
, 53 4 andaemar vinNo DE MALLORCA ! Randemar 25,80
*Cogollos con ventresca de atuin 18,50 ChUIEt?n Uetellierg (74, Tianna Bocchoris vino be matLorca 29,70 S
5 Qstras (por unidad) 450 S5¢Entrecdte de ternera 18,40 : Protos veroeso rueoa 23,60
stras ' X e ' 1/2 Ses Nines Negre vino oe maLLorca 19,70 | Baron de ley veroeso 18,90
6Jamén 100% Ibérico Bellota 27,50 Entrecdte a la pimienta 20,40 ge la casa ;g'gg Baron de ley semibutce rioss 18,90
‘ <1 8 WINE SRR ' Baron de ley blanco 18,70
7Jamén 50.% Iberlcc? I?ellota 22,60 z;’ :pttrecote al roquefort fljg Martin Zurbano cuwoxnon 20550 | aron e el o 50
8Pa amb oli 50% Ibérico Bellota 16,50 Istec ’ Bardn de.ley finca Monasterioron 22,50 | Albarifio riss sanas 26,70
9Pa amb oli mixto 16,50 58 Esca|ope de ternera 15,10 Rimon Bilbao crianza rios 24,00 Pazo Barrantes awsariio 65,50
o s do (v mencess) 7.40 14.90 % Lomo ibérico 14,30 Vifia Pomal crisnzarioss 23,60 | Tomas Postigo cusmuuavieon 47,50
GRICHRESO SUIRgm 7 d = 5 o 3/ 8,(;une ER IANZASI0NA 18,10 | Chablis Louis Moreau cuaroonnay Francia 35,50
11Racién queso semicurado 7,40 11,80 *Lomo ibérico a la pimienta 16,30 Emilio moro risera vt buero 34,50
12Caracoles con allioli 830 1090 ° Lomo ibérico al roquefort 16,70 X;gaPM?yor CRIANZRR(BERADELBUERO gg:zg VINO ROSADO
13Gambas a la plancha 26,50 *Solomillo ibérico de cerdo 17,90 Vifia Fr’(:):q;r:::szn‘::f\lifgj\ADﬂDUERo 27,80 | Delacasa 18,70
o 63Solomillo ib. de cerdo a la pimienta 19,90 Marques De Riscal reserva rios 40,60 | Randemar wauorca 24,80
14I(:.a rr!bas g :JIIIO d 910 1:?8 64 Solomillo ibérico de cerdo al roquefort 20,50 Ramon Bilbao eo. ummaparios 30,00 | Cune RI((’)JAI 21,50
15Pimientos de padrdon z : : Cune 25,80 | Baron de ley rion 18,90
16 Datiles con baﬁén 8,20 11,20 aReciggdepal'o ezl Barénkgzn‘;-l\el;m:ssmw RIOJA 26,80 | Lancers PORTUyGAL 20,60
7 Puloo a fei 1190 1890 Pechuga de pollo a la pimienta 14,20 Marques De Murrieta reservarion 35,60 | Lambrusco mo/rosao mua 18,50
ulpo afeira : , 7 Pechuga de pollo al roquefort 14.80 Vina Tondonia reserva riosa 68,00
18Croquetas de pollo 7,80 10,10 ] Vifia Mayor reserva riera DEL DUERO 29,00 CAVAS & CHAMPAGNES
19 Croquetas deiamén 100% Bellotaw 12,50 % Escalope de pollo 12,80 Matarromera ReservA RIBERA DEL DUERO 70,50
9 J ' s9 Escalope de pollo a la pimienta 14,80 Hacienda Monasterio 120,00 | De la casa cava 20,40
20 RE IRl C R e bror SiiTones S ptTpeaiitn) So .5, 900 : : ; 15.80 CABERNET SAUVIGNON RIBERA DEL DUERO Freixenet Brut Barroco cava 27,00
70 ) 1
21 Fritura (2 pers.) (calamar, chipirones, sepia y pescaditos) 26'90 Escalope de pO"O al rquEfort ' Tomas POStiQO 5° ANO RIBERA DEL DUERO 115,00 Anna codorniu cava 27,60
22 Pescaditos fritos 10.00 11.60 7! Chuletas de cordero 17,90 Protos ReservA RIBERA DEL DUERO 38,60 | Benjamin cava 14,20
; i 2Coneio 15,60 Reserva en Oferta 20,90 | Moét & chandon cuameacne 80,50
23 Chipirones fritos 11,70 16,80 . C J 1 aiill 1720 Copa de vino riserapeLDUERO 8,50 | Veuve Clicquotcraroonnarcuameacne 95,50
2 Calamares fritos 11.80 16.90 ol LY ] Copa de vino reserva 7,50 | Laurent Perrier ciaroonnaycameacne 90,50
— - X 74Conejo Don Caracol 19,20 Copa de vino crianza 5,70 | Laurent Perrier Cuvée Rosé cuameacne 150,00
25 Choco (sepia frita) 10,60 13,90 75 Hamburguesa con patatas 6'80 Copa de vino petacasa 4,80 SANG ;
ANGRIA

PESCADO 3 75 Nuggets de pollo con patatas 8,20 —

B la planch 29 59 7 Lasafa de ternera 11,90 = Eopa ganriacening 2
*Bogavante a la plancha : ' 4 Sangria de vino 1,5 litros 20,40
31Tartar de salmon 18,50 78 Brocheta de verduras 14,60 Dok Coracilcom Sangria de cava 20,40
22Salmén a la plancha 1850 N hamburguesa vegana = MESON

P —, C/ Cristina Valls 1 Avda. Comte Sallent 6 7 .

335almén a la pimienta 20,50 Patatas fritas 3,50 Coll d’en Rabassa Palma -2 ’ abelita’s
34Gallo nacional a la plancha 28,50 Patata asada 3,00 o TR s —FizzA—
35Rodaballo a la plancha 23 50 Plato de arroz 3,00 Ctra. Llucmajor, km 14,400 Avda. Gabriel Roca 25 C/ Cardenal Rossell 13

. : Ensalada verde 3.00 S'Aranjassa 07014 Palma, Paseo Maritimo 07007 Coll d'en Rabassa
36Lubina a la plancha 19,50 Salsa pimienta 4'50 T.971 747 182 T.971 628 844 T.97174 35 23
37Dorada a la plancha 19,50  salsa roquefort 4:90
38 Calamar a la plancha 19,90 Pan, aceitunasy alioli 2,00

UNA SOLA CUENTA POR MESA/ IVA INCLUIDO
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STARTERS

+ Don Caracol House Salad - €14,50

:Mixed Salad - €10,90

: Baby Gem Lettuce with Cantabrian Anchovies - €18,50
. Baby Gem Lettuce with Tuna Belly - €18,50

- 100% Acorn-Fed Iberian Ham - €27,50

»50% Acorn-Fed Iberian Ham - €22,60

» Pa amb Oli with 50% Acorn-Fed Iberian Ham - €16.50

» Mixed Pa amb Oli - €16,50

»Aged Manchego Sheep's Cheese - €8,10 / €14,90

+ Semi-Cured Cheese - €7,40/ €11,80

» Snails with Alioli - €8,30 / €10,90

» Grilled King Prawns - €26,50

« King Prawns in Garlic- €19,50

s Padrén Peppers - €9,10/€12,10

«« Bacon-Wrapped Dates - €8,20/ €11,20

~» Galician-Style Octopus - €11,90/€18,90

« Chicken Croquettes - €7,80/€10,10

1+ 100% Acorn-Fed Iberian Ham Croquettes . - €12,50
20 Fried Seafood Selection (1 person) (squid, baby squid, cuttefish and small fish) = €1 5,90
» Fried Seafood Selection (2 people) (squid, baby squid, cutlefish and smal ish) = €26,90
» Fried Small Fish - €10,00/ €11,60

»» Fried Baby Squid - €11,70/€16,80

« Fried Squid - €11,80/€16,90

» Fried Cuttlefish - €10,60/ €13,90

FISH & SEAFOOD

« Grilled Lobster - €29,50

» Salmon Tartare - €18,50

» Grilled Salmon - €18,50

= Pepper Salmon - €20,50

« Grilled John Dory - €28,50
» Grilled Turbot - €23,50

» Grilled Sea Bass - €19,50

v Grilled Sea Bream - €19,50
« Grilled Squid - €19,90

ONLY ONE BILL PER TABLE / VAT INCLUDED

MEAT

«» Beef Tenderloin - €24,40

s Pepper Beef Tenderloin - €26,40

- Beef Tenderloin with Roquefort Sauce - €26,80
- T-Bone Beef Steak - €22,20

« Beef Entrecote - €18,40

;s Pepper Entrecote - €20,40

« Entrecote with Roquefort Sauce - €21,40

- Beef Steak - €14,40

s Breaded Veal Escalope - €15,10

» Iberian Pork Loin - €14,30

«» Pepper Iberian Pork Loin - €16,30

« Iberian Pork Loin with Roquefort Sauce - €16,70
« Iberian Pork Tenderloin - €17,90

« Pepper Iberian Pork Tenderloin - €19,90

« Ib. Pork Tenderloin with Roquefort Sauce - €20,50
« Grilled Chicken Breast - €12,20

« Chicken Breast with Pepper Sauce - €14,20

« Chicken Breast with Roquefort Sauce - €14,80

« Breaded Chicken Escalope - €12,80

«» Chicken Escalope with Pepper Sauce - €14,80

» Chicken Escalope with Roquefort Sauce - €15,80
» Grilled Lamb Chops - €17,90

» Grilled Rabbit - €15,60

» Rabbit in Garlic Sauce - €17,20

« Rabbit Don Caracol Style - €19,20

»» Hamburger with Chips - €6,80

« Chicken Nuggets with Chips - €8,20

» Beef Lasagne - €11,90

»Vegetable Skewer with Vegan Burger - €14,60

N DI

French Fries - €3,50

Baked Potato - €3,00

Rice - €3,00

Green Salad - €3,00

Pepper Sauce - €4,50

Roquefort Sauce - €4,90

Bread, Olives & Aioli (per person) - €2,00
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VORSPEISEN

 Don-Caracol-Salat - 14,50€

. Gemischter Salat - 10,90€

; Salatherzen mit Sardellen aus der Kantabrischen See - 18,50€
: Salatherzen mit Thunfisch-Bauchfleisch - 18,50€

s Austern gosi - 4,50€

» 100 % Iberischer Bellota-Schinken - 27,50€

150 % Iberischer Bellota-Schinken - 22,60€

» Pa amb Oli mit 50 % Iberischem Bellota-Schinken -16,50€
» Gemischtes Pa amb Oli - 16,50€

« Portion gereifter Manchego-Schafskase - 8,10€ / 14,90€
+ Portion halbgereifter Kase - 7,40€ / 11,80€

«» Schnecken mit Aioli - 8,30€ / 10,90€

» Gegrillte Garnelen - 26,50€

«« Garnelen in Knoblauchdl - 19,50€

s Pimientos de Padron yeeneginerpnio - 9,10€ / 12,10€

«« Datteln im Speckmantel - 8,20€ / 11,20€

» Pulpo nach galicischer Art- 11,90€ / 18,90€

» Hdhnchen-Kroketten - 7,80€ / 10,10€

«» Kroketten mit 100 % Bellota-Schinken s - 12,50€

» Frittierte Meeresfriichteplatte - 15,90€

(1 Person) (Calamari, Baby-Tintenfische, Sepia und kleine Fische)

« Frittierte Meeresfriichteplatte - 26,90€

(2 Personen) (Calamari, Baby-Tintenfische, Sepia und kleine Fische)

« Kleine frittierte Fische - 10,00€ / 11,60€

» Frittierte Baby-Tintenfische - 11,70€ / 16,80€
« Frittierte Calamari - 11,80€ / 16,90€

» Frittierte Sepia - 10,60€ / 13,90€

FISCH & MEERESFRUCHTE

» Gegrillter Hummer - 29,50€

« Lachstatar - 18,50€

= Gegrillter Lachs - 18,50€

= Lachs in Pfeffersauce - 20,50€

« Gegrillter Petersfisch aus englischen Gewassern - 28,50€
+ Gegrillter Steinbutt - 23,50€

« Gegrillter Wolfsbarsch - 19,50€

» Gegrillte Goldbrasse - 19,50€

«» Gegrillter Calamar - 19,90

ONLY ONE BILL PER TABLE / VAT INCLUDED

FLEISCH

» Rinderfilet - 24,40€

s Rinderfilet in Pfeffersauce - 26,40€

» Rinderfilet mit Roquefort - 26,80€

s Rinder-Chuletdn - 22,20€

« Rinder-Entrecote - 18,40€

«s Entrecote in Pfeffersauce - 20,40€

« Entrecote mit Roquefort - 21,40€

s Rindersteak - 14,40€

«» Kalbsschnitzel - 15,10€

» Iberisches Schweineriickensteak - 14,30€

« Iberisches Schweineriickensteak in Pfeffersauce - 16,30€
« Iberisches Schweineriickensteak mit Roquefort - 16,70€
« Iberisches Schweinefilet - 17,90€

« Iberisches Schweinefilet in Pfeffersauce - 19,90€
« Iberisches Schweinefilet mit Roquefort - 20,50€
« Hahnchenbrust - 12,20€

«» Hahnchenbrust in Pfeffersauce - 14,20€

# Hahnchenbrust mit Roquefort - 14,80€

«» Hahnchenschnitzel - 12,80€

» Hahnchenschnitzel in Pfeffersauce - 14,80€

» Hadhnchenschnitzel mit Roquefort - 15,80€

» Lammkoteletts - 17,90€

» Kaninchen - 15,60€

» Kaninchen in Knoblauch - 17,20€

+ Kaninchen Don Caracol - 19,20€

»» Hamburger mit Pommes - 6,80€

« Hdhnchen-Nuggets mit Pommes - 8,20€

» Rinderlasagne - 11,90€

» GemiisespieB mit veganem Burger - 14,60€

BEILAGEN

Pommes frites - 3,50€
Ofenkartoffel - 3,00€

Reis - 3,00€

Griiner Salat - 3,00€

Pfeffersauce - 4,50€
Roquefortsauce - 4,90€

Brot, Oliven und Aioli p.p. - 2,00€
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ANTIPASTI

+ Ensalada Don Caracol - 14,50€

. Ensalada mixta - 10,90€

1 Cogollos con anchoas Cantabrico - 18,50€
. Cogollos con ventresca de attin - 18,50€

5 Ostras(pmumaad) 3 4,50€

»Jamoén 100% Ibérico Bellota - 27,50€
»Jamén 50% Ibérico Bellota - 22,60€

s Pa amb oli 50% Ibérico Bellota - 16,50€

s Pa amb oli mixto - 16,50€

« Racién queso curado ws i 8,10€ / 14,90€
+ Racion queso semicurado - 7,40€ / 11,80€
» Caracoles con allioli - 8,30€ / 10,90€

» Gambas a la plancha - 26,50€

« Gambas al ajillo - 19,50€

s Pimientos de padrén - 9,10€/12,10€

«« Détiles con bacén - 8,20€ / 11,20€

+» Pulpo a feira- 11,90€ / 18,90€

« Croquetas de pollo - 7,80€ /10,10€

» Croquetas de jamén 100% Bellota ., - 12,50€
20 FITRUTA (1 pes ctams ctipiones sepoy pesation = 15, 90€

21 FIRUTA 2 per o, ipons oy pesion = 26, 90€

» Pescaditos fritos - 10,00€ / 11,60€

»» Chipirones fritos - 11,70€ / 16,80€

«» Calamares fritos - 11,80€ / 16,90€

2 ChOCO (epini - 10,60€ / 13,90€

PESCE E FRUTTI DI MARE

« Astice alla piastra - 29,50€

« Tartare di salmone fresco - 18,50€

= Filetto di salmone alla piastra - 18,50€

« Filetto di salmone al pepe verde - 20,50€
. Pesce San Pietro alla piastra - 28,50€

» Rombo alla piastra - 23,50€

«» Branzino alla piastra - 19,50€

» Orata alla piastra - 19,50€

» Calamaro alla piastra - 19,90€

ONLY ONE BILL PER TABLE / VAT INCLUDED

CARNI

« Filetto di manzo - 24,40

« Filetto di manzo al pepe verde - 26,40€

» Filetto di manzo al Roquefort - 26,80€

- Costata di manzo - 22,20€

« Entrecote di manzo - 18,40€

s Entrecdte al pepe verde - 20,40€

« Entrecote al Roquefort - 21,40€

- Bistecca di manzo - 14,40€

s Scaloppina di vitello - 15,10€

» Lombo iberico - 14,30€

«» Lombo iberico al pepe verde - 16,30€

« Lombo iberico al Roquefort - 16,70€

« Filetto di maiale iberico - 17,90€

« Filetto di maiale iberico al pepe verde - 19,90€
« Filetto di maiale iberico al Roquefort - 20,50€
« Petto di pollo - 12,20€

« Petto di pollo al pepe verde - 14,20€

« Petto di pollo al Roquefort - 14,80€

« Cotoletta di pollo - 12,80€

«» Cotoletta di pollo al pepe verde - 14,80€

» Cotoletta di pollo al Roquefort - 15,80€

» Costolette d'agnello - 17,90€

» Coniglio - 15,60€

» Coniglio all'aglio - 17,20€

» Coniglio Don Caracol - 19,20€

»» Hamburger con patatine fritte - 6,80€

« Chicken nuggets con patatine fritte - 8,20€

» Lasagna di manzo - 11,90€

» Spiedino di verdure con hamburger vegano - 14,60€

CONTORNI

Patatine fritte - 3,50€

Patata al forno - 3,00€

Riso - 3,00€

Insalata verde - 3,00€

Salsa al pepe - 4,50€

Salsa roquefort - 4,90€

Pane, olive e aioli p.p. - 2,00€
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ENTREES

+ Salade Don Caracol - 14,50€

. Salade mélée - 10,90€

s Ceeurs de laitue aux anchois de Cantabrie - 18,50€
. Coeurs de laitue a la ventréche de thon - 18,50€

s Huftres ruie - 4,50€

-Jambon ibérique Bellota 100 % - 27,50€
»Jambon ibérique Bellota 50 % - 22,60€

s Pa amb oli au jambon ibérique Bellota 50 % - 16,50€
s Pa amb oli traditionnel mixte - 16,50€

« Portion de Manchego affiné - 8,10€ / 14,90€

+ Portion de fromage semi-affiné - 7,40€ / 11,80€

» Escargots a I'aioli - 8,30€ / 10,90€

» Gambas a la plancha - 26,50€

« Gambas sautées a I'ail - 19,50€

s Piments de Padrén - 9,10€ /12,10€

«« Dattes au bacon - 8,20€ / 11,20€

» Poulpe a la galicienne ¢upe.re - 11,90€ / 18,90€

« Croquettes de poulet-7,80€/10,10€

» Friture de poissons et fruits de mer- 15,90€

(1 pers.) (calamars, chipirons, seiche et petits poissons)

« Friture de poissons et fruits de mer - 26,90€

(1 pers.) (calamars, chipirons, seiche et petits poissons)

« Petits poissons frits - 10,00€ / 11,60€
» Chipirons frits - 11,70€ / 16,80€

» Calamars frits - 11,80€/ 16,90€

» Seiche frite - 10,60€ / 13,90€

POISSONS & FRUITS DE MER

» Homard a la plancha - 29,50€

« Tartare de saumon frais - 18,50€

« Filet de saumon a la plancha - 18,50€

. Filet de saumon, sauce au poivre - 20,50€
« Saint-Pierre a la plancha - 28,50€
 Turbot a la plancha - 23,50€

«»Bara la plancha - 19,50€

» Dorade a la plancha - 19,50€

» Calamar a la plancha - 19,90€

ONLY ONE BILL PER TABLE / VAT INCLUDED

VIANDES

« Filet de beeuf - 24,40€

« Filet de beeuf, sauce au poivre vert - 26,40€

« Filet de beeuf au Roquefort - 26,80€

:» Cote de beeuf - 22,20€

« Entrecote de beeuf - 18,40€

s Entrecdte, sauce au poivre vert - 20,40€

« Entrecote au Roquefort - 21,40€

- Steak de beeuf - 14,40€

= Escalope de veau - 15,10€

» Longe de porc ibérique - 14,30€

«» Longe de porcibérique, sauce au poivre vert - 16,30€
« Longe ibérique au Roquefort - 16,70€

« Filet de porcibérique - 17,90€

« Filet de porc ibérique, sauce au poivre vert - 19,90€
« Filet de porc ibérique au Roquefort - 20,50€

« Blancde poulet - 12,20€

« Blanc de poulet, sauce au poivre vert - 14,20€

«» Blanc de poulet au Roquefort - 14,80€

« Escalope de poulet - 12,80€

» Escalope de poulet, sauce au poivre vert - 14,80€
« Escalope de poulet au Roquefort - 15,80€

» Cotelettes d'agneau - 17,90€

» Lapin - 15,60€

» Lapin a I'ail - 17,20€

» Lapin Don Caracol - 19,20€

» Burger maison, frites - 6,80€

 Nuggets de poulet, frites - 8,20€

» Lasagne au beeuf - 11,90€

» Brochette de légumes, burger végétal - 14,60€

GARNITURES

Frites - 3,50€

Pomme de terre au four - 3,00€
Riz - 3,00€

Salade verte - 3,00€

Sauce au poivre - 4,50€

Sauce roquefort - 4,90€

Pain, olives et aioli p.p. - 2,00€
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